Unnepi dids siiti/ Emeletes diés lepény /

Hozzavaldk:

1. tészta:
e 230 g Mester sutemeényliszt,
e 150 g margarin,
e 1 tojas,
e 80 g cukor,
e késhegynyi stutépor
e csipet so
2. tészta :
4 tojas,
4 kanal cukor,
4 kanal Mester stiteményliszt,
késhegynyi stitépor,
csipetso

Toltelék:

100 g baracklekvar,
200 g daralt dio,
150 ml tej

2 kanal cukor

1 citrom reszelt héja

Elkeészitéese:

Az 1. téSZtét elkészitjik majd a 1 orara htitébe tesszuk, elnyujtjuk,
tepsibe tesszik, megszurkaljuk, félig megsutjik.

/Elémelegitett stitében sttjik 180 fokon/

Megkenjuk a tésztat lekvarral, a tejjel leforrazzuk a daralt diot,
O0sszekeverjik a cukorral és a citromhéjjal, majd ezt is rakenjik a lekvar
tetejére.

ElkéSZitjUk a plSkétét és ezt is a rakenjuk az el6z6 rétegekre.
Tu probaig sutjuk. Tepsiben hiitjik ki, majd szeleteljik.

/ Piskota készités: a tojasokat szétvalasztjuk, a fehérjét kemény
habba felverjik, a sargajat habosra keverjik a cukorral, a fehérjébdl egy
keveset a sargajahoz kevertink, majd ovatosan a tébbi fehérjét és a

sutdporos lisztet. Vigyazni kell, hogy ne térjuk 6ssze a habot/
A recept Nagymamam kézzel irott receptes kényvebdl szarmazik.



